ZAPYTANIE OFERTOWE NR 6/2017

w sprawie prowadzenia stolowki i sklepiku szkolnego w budynku Szkoly Podstawowej Nr 13

im. Komisji Edukacji Narodowej w Jeleniej Gorze

wariant nr | — gotowanie na miejscu + sklepik szkolny
wariant nr 1l — catering + sklepik szkolny

ZAMAWIAJACY:

Miasto Jelenia Gora
Pl. Ratuszowy 58, 58-500 Jelenia Géra

Szkota Podstawowa Nr 13 im. Komisji Edukacji Narodowej
58-500 Jelenia Gora, ul. Piotra Skargi 19

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie uslug polegajacych na przygotowywaniu

na miejscu, lub dostarczaniu gotowych positkow (zupa, drugie danie, kompot), oraz
prowadzenie sklepiku szkolnego w roku szkolnym 2017/2018 w budynku Szkoly
Podstawowej Nr 13 w Jeleniej Gdrze przy ul. Piotra Skargi 19.

. Z positkéw korzystaja uczniowie 1 personel Szkoly Podstawowej Nr 13. Z positkow moga

korzysta¢ takze inne osoby wg uzgodnien Oferenta/Najemcy z Wynajmujacym.
Orientacyjna ilo$¢ dziennie wydawanych positkow wynosi 100 szt (zastrzega
si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci obiadow danego dnia wedlug zamowien
uczniéw i personelu).

Oferent bedzie zobowigzany do uzgodnien z dyrektorem szkoty ceny obiadéw na dany rok
szkolny.

. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujacymi normami

i przepisami prawa. Posilki musz¢ posiada¢ wartos¢ odzywczg i energetyczng zgodng
z wymogami i normami Zywienia dzieci i mlodziezy (Dz.U. z 2016 poz. 1154 -
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spelniaé¢ Srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach), muszg by¢
sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi
zywienia zbiorowego zgodnie z Ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia
25 sierpnia 2006 r. z pozniejszymi zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej
ustawy (Dz.U. 2017, poz. 149,60).

. Dieta powinna by¢ lekkostrawna — z przewaga potraw gotowanych, przygotowywanych

z surowcow wysokiej jakosci, nie obcigzajaca ukladu pokarmowego (bez potraw
cigzkostrawnych), bez ostrych przypraw. W Zywieniu zbiorowym wykorzystywa¢ nalezy
produkty spozywcze §$wieze, naturalne , malo przetworzone, z ograniczong iloscig
substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych; w jadtospisach powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone
1 duszone, okazjonalnie smazone. Wazna jest estetyka potraw i positkéw
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Wykonawca bedzie przygotowywal/dostarczal positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu 1 warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartoSci probki pokarmowej z podpisem 0soby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jako$ci wykonywanych ustug.
W przypadku wariantu II transport positkéw powinien odbywaé sie¢ w termosach
zapewniajacych wilasciwa ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Wykonawca zobowigzany
jest wyposazy¢ stoldwke szkolng w specjalne bemary nastawne na prad w celu uzyskania
statej temperatury positkow i1 zapewnienia, ze positki podczas wydawania beda ciepte.
Dostarczenie positkbw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt. Wykonawca przyjmuje na siebie
wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom
1 personelowi korzystajacemu z ushug cateringowych stotowki szkolnej. Koszty zwigzane
z wydawaniem obiadow, myciem naczyn i termosow, sprzataniem kuchni i stotowki
ponosi¢ bedzie Wykonawca.

WARUNKI LOKALOWE
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Wykaz pomieszczen kuchennych wraz z zapleczem o tacznej powierzchni 75,07 m?:
e kuchnia — 34,65 m?,
biuro + magazyn — 11,55 m2,
zmywak — 9,24 m?,
obieralnia — 8,08 m?,
korytarze — 9,02 m?,
o toaleta—2,53 m2.
Stotowka o powierzchni 46,61 m? wyposazona w 9 stolikow 1 32 krzesta.
Pomieszczenia wyposazone sg w instalacje elektryczna, gazowa, wodno - kanalizacyjna,
centralnego ogrzewania.
W kuchni $ciany wylozone sg ptytkami ceramicznymi.
Wyposazenie kuchni:
e cedzidlo — 1 szt,
e stolnica— 1 szt,
e waga kuchenna — 1 szt,
e garnek 50 | — 1 szt,
e wentylator — 2 szt,
[ ]
[ ]
[ ]
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kuchenka gazowa 4 palnikowa — 1 szt,
stol gastronomiczny — 3 Szt,

szafa na naczynia kuchenne — 2 szt,
taboret gazowy — 1 szt.



IV. POZOSTALE WARUNKI

1. Oferent bedzie zobowigzany do pokrywania nast¢pujgcych kosztow:
e miesi¢gczna stawka czynszu;
e media (woda, $cieki, gaz, energia elektryczna) - osobne liczniki, platne przez
Oferenta na podstawie umow podpisanych bezposrednio z dostawcami mediow;
e koszt wywozu odpadow wedlug umowy podpisanej bezposrednio przez Oferenta
z odbiorcg odpadow.
2. W ramach prowadzonej dzialalnosci Oferent przejmuje na siebie obowigzek optacania
nalezno$ci zwigzanych z prowadzong dziatalnoscig jak 1 odpowiedzialno$¢ karng
i skarbowa z tego tytutu.
3. Oferent bedzie utrzymywat czystos¢ i porzadek na terenie kuchni, stotowki i1 przynaleznych
pomieszczen zgodnie z wymogami techniczno-sanitarnymi i bhp.
4. Oferent bedzie przeprowadzal na wiasny koszt przeglady, konserwacje i remonty
wynajmowanych pomieszczen w uzgodnieniu z dyrektorem szkoly na wiasny koszt.
5. Oferent zobowigzany jest do przestrzegania zapisOéw ustawy o wychowaniu w trzezwosci
i przeciwdzialaniu alkoholizmowi.
6. Oferent wyposazy zgodnie z wlasnymi potrzebami na wlasny koszt wynajete
pomieszczenia w urzadzenia niezbgdne do prowadzenia dzialalnosci gastronomicznej przez
okres trwania umowy, a po jej wygasnigciu pozostang one wlasnoscig Oferenta.

V. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
od 01.09.2017 do 30.06.2018 r.

VI. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

1. W konkursie mogg uczestniczy¢ Oferenci, ktorzy:
e posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalno$ci lub czynnosci,
jezeli przepisy naktadaja obowiazek posiadania takich uprawnien;
e posiadaja niezbedng wiedz¢ 1 doswiadczenie oraz dysponuja potencjalem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zadania;
e znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej i1 finansowej zapewniajacej wykonanie
zadania.
2. Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedng Oferte.
3. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, czytelnie, mie¢ ponumerowane strony,
zawiera¢ date sporzadzenia, nazwe¢ oferenta, do kogo jest kierowana. Kazda strona oferty
i zalagcznikow musi zawiera¢ odcisk pieczeci firmowej i1 imiennej, podpis osoby
upowaznionej do skladania oswiadczen woli w imieniu Oferenta zgodnie z wypisem z KRS
lub wpisem do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej. Wszelkie dokumenty zataczone
w postaci kserokopii winny by¢ potwierdzone za zgodno$¢ z oryginalem przez
sktadajacego ofertge. Oferta nie moze zawiera¢ skreslen 1 poprawek i musi by¢ trwale
zszyta.
4. Oferta powinna zawiera¢:
e cene¢ brutto pelnowarto$ciowego obiadu;
e przykladowy miesi¢eczny jadlospis dla uczniéw (Oferent zobowiazuje si¢
do zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadlospisem);
e aktualne zaswiadczenie o wpisie do rejestru dzialalnosci gospodarczej,
lub aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sadowego, wystawiony nie wcze$niej
niz na trzy miesiace przed uplywem terminu skladania ofert;
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e polis¢ lub inny dokument ubezpieczenia potwierdzajacego, ze Oferent jest
ubezpieczony od odpowiedzialnos$ci cywilnej w zakresie prowadzonej
dzialalnos$ci, obejmujacego miedzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia
pokarmowe;

e oswiadczenie Oferenta, iz zapoznal si¢ z warunkami konkursu i przyjmuje
te warunki bez zastrzezen;

e oSwiadczenie Oferenta o prowadzeniu uslug gastronomicznych.

Przed ztozeniem oferty Oferent moze dokonaé¢ wizji lokalu (po uprzednim telefonicznym
uzgodnieniu terminu) i1 zwroci¢ si¢ z prosba o wyjasnienia dotyczace wszelkich
watpliwosci.

Koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi Oferent.

Osoba do kontaktu w sprawie ofert: Teresa Malewska — Kierownik gospodarczy;

tel. 7575239 72, 609 76 11 22.

Konkurs odbedzie si¢ takze wtedy, jezeli wplynie tylko jedna oferta spetniajaca warunki.
Oferty nalezy skladaé¢ najpozniej do dnia 23 czerwca 2017 r. do godz. 15.00
w sekretariacie Szkoly Podstawowej Nr 13 im. Komisji Edukacji Narodowej
w Jeleniej Goérze przy ul. Piotra Skargi 19 w zaklejonych ofertach z napisem
»Konkurs ofertowy na prowadzenie stolowki i sklepiku szkolnego w Szkole
Podstawowej Nr 13 w Jeleniej Gorze”.

W przypadku nadestania oferty droga pocztowa lub przesylka kurierska decyduje data
1 godzina wptywu oferty do sekretariatu szkoty.

Oferty ztozone po uptywie w/w terminu i nie spetniajace wymogdéw formalnych zawartych
W niniejszym zapytaniu nie bedg rozpatrywane.

Przy ocenie ofert brane bedzie kryterium ceny obiadu w stosunku do jego jakos$ci.

Otwarcie ofert nastagpi w dniu 26 czerwca 2017 r. w siedzibie Szkoty Podstawowej Nr 13
w Jeleniej Gorze. Komisja konkursowa dokona wyboru oferty w terminie do 5 dni od dnia
ich otwarcia.

Wyniki  ogloszone bgda na stronie BIP 1 stronie internetowej  szkoty
www.spl3.jelenia-gora.pl

Oferent ma prawo wycofa¢ oferte konkursowa najp6zniej w ostatnim dniu sktadania ofert
poprzez osobiste ztozenie pisemnego o§wiadczenia.

Uczestnik konkursu, ktorego oferta zostanie wybrana bedzie telefonicznie poinformowany
o0 terminie i miejscu podpisania umowy.

Oferentom nie przystuguja srodki odwotawcze od wynikow konkursu.

Zastrzega si¢ prawo odwotania konkursu lub jego uniewaznienia bez podania przyczyn.

Barbara Marszatek-Szurek
Dyrektor Szkoty Podstawowej Nr 13
im. Komisji Edukacji Narodowej



